
 

  

 

   

 
LES ECOSSAISES DE SOLOGNE 

GRESSIN / VALLIER 

 
 

   SCEA des Blitrys 18700 OIZON   

 
 

    lesecossaisesdesologne@gmail.com   

 
 

    TEL 02.48.58.77.06     

 
   (N'hésitez pas à  laisser un message)  

 
 

        

 
 

  NOM              

  
  ADRESSE              

  
  MAIL              

  
  TEL              

 
 

   BON DE COMMANDE  

 
 

   DU ,,,,,,/,,,,,,/,,,,,,,,,,   

 
 

        

 

 
POIDS  PRIX  QUANTITES 

TOTAL 
Petit POIDS PRIX QUANTITES 

TOTAL 
grand 

Bléette B* 
 

500g 5,00 €     1kg 8,00 €     

Bléette B/S** 
 

500g 6,25 €     1kg 9,90 €     

Coquette B* 
 

450g          4,50 €      950g 7,60 €     

Coquette B/S** 
 

450g          5,65 €      950g 9,40 €     

Frisette B* 
 

300g          3,40 €      650g 6,50 €     

Frisette B/S** 
 

300g          4,00 €      650g 8,10 €     

Jupette B* 
 

350g          4,10 €      700g 6,30 €     

Jupette B/S** 
 

350g          5,10 €      700g 7,70 €     

Cornemusette 
B* 

 

500g          6,50 €      1kg 10,00 €     

Cornemusette 
B/S** 

 NON DISPONIBLE 
ACTUELLEMENT 
      

NON DISPONIBLE 
ACTUELLEMENT 

      

* B: Blé tendre 
 

**B/S: Blé tendre (67%) et Sarrasin(33%) ***SC: semi complète 
 

FARINE SC***  1KG          2,85 €      5KG 13,75 €     

FARINE SC*** 
PIZZA /  BRIOCHE 

 

1KG          2,90 €      5KG 14,00 €     

FARINE 
SARRASIN 

 

1KG          4,95 €      5KG 24,00 €     

SEMOULE DE 
BLÉ 

 

800G          2,20 €      5KG 12,50 €     

SON  500G          1,00 €      3KG 5,00 €     

 

 

 SOUS TOTAL  Petit     Grand   

 
 

        

LES PRIX SONT TTC 
 TOTAL COMMANDE     

MODE 
PAIEMENT 

  espèces   □      
 chèque  □ Ordre : SCEA DES BLITRYS   

  virement   □ Date       
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Notre gamme de nouilles 

 

Nos grains sont cultivés, écrasés et transformés à la ferme.  

Nous maîtrisons toute la chaîne de production de nos terres à votre assiette.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre gamme de nouilles 

 

 

Nous pratiquons la culture raisonnée et respectons un cahier des charges stricte afin de répondre à notre 

label HVE 2 qui consiste à la préservation des sols et des écosystèmes favorables à notre environnement.  

Nous stockons les céréales sur place. Notre matériel pour la meunerie est de fabrication française. Notre 

moulin à meule de pierre en granit déroule le grain pour obtenir des farines de qualité et de caractère. 

Notre laboratoire de confection de nouilles se situe à côté de la meunerie. Les nouilles sont produites puis 

séchées sur place. Nous avons choisi des sachets krafts thermosoudés pour garantir la conservation des 

nouilles.  
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